Une décennie de Plaisirs.
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BOIS DE LA CAMERE

Prix a la carte :

En entrées

Les 6 huitres de notre écaillerJos¢ @ ... 19€
Ou >

Consommeé de champignons des bois, @ ... 20€
ravioles aux parfums d'Asie et Saint Jacques

Ou

Céviche de bar et haddock fume, ...l 24€

piment doux parfumeé, a la menthe et au coriandre

En p|als

=Yol-au-vent dasmmers;. = v O Tt ot E e s 32€
Saint-Jacques de Dieppe, crevettes, saumon et lotte

Ou

=G0t deBichame s & V5 7 cet T Shee W L A et R e 44€

salsifis confits, pommes carameélisées, sauce Grand Veneur

Ou

- Ballotine de supréme de volaille farcie au foie gras, v S 34€
chou vert confit, jus de cuisson, carameélisé et parfume a la sauge

En desserts

Panna Cotta parfumée a la vanille de Madagascar, - = ......;[..12€.
compotée de fruits exotiques et fruits frais LR e
ou .
Poire belle Hélene revisitée, o Ry 75 DY)

crumble d’amandes effilées caramélisées . »
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Une décennie de Plaisirs.
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Pour accompagner votre entrée :
Saint Véran 2022
Joseph Drouhin

Pour accompagner votre plat :
Chateau Villa Bel Air 2021
Graves

Pour accompagner votre dessert :
Muscat de Rivesaltes "Mas Christine" 2022
Cétes de Roussillon 3o IR o

Accord
vins mets

30€/PP




